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1. el cliente principal es
son transformadores
de cacao fino de sabor
y aroma, piensan en

2. son clientes q
elaboran desayunos
sorpresa, piensan en
complacer a su cliente

1. sobre calidad del - obtener matieria prima . -
grano, fermentacion, de calﬂﬁue dllensa y slente:
chef, diferentes E 1. redes sociales,
preparados con el sigue a productores de
cacao. . 3 cacao, asociaciones,
2. que productos hay ’ 3 2 2 chef, fedecacao
de chocolate <'Que escucha? CQue NG 2. redes sociales de
artesanales con q . transformadores de
empaques‘, cacao en chocolates y
zresctlanltam:'nes; marcas reconocidas
oneeocatzanes CQUE habla Yy hace?

1. habla de calidad, y 2. de sabores que le

como Ilegar.a sabores atraigan asus clietes, si

y presentaciones es saludable, organio,

h?nnosas parasus bajo en azucar, fitnesh,

clientes sabores

¢Cuadles son sus dolores? ¢Cuales son sus necesidades?
1. conseguir materia 2. complacer a sus calidad y cantidad y 1. tener variedad de
prima homogenea diferentes clientes homogenidad del productos para sus
grano diferentes tipos de

clientes



